HARMONOGRAM CWICZEN

»Technologia miesa i jaj”

dla studentow kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka

studia stacjonarne | stopnia, rok lll, sem. 5

rok akad. 2026/2027, semestr zimowy

Cwiczenie Termin Temat ¢wiczenia Prowadzacy
1 06.10.2026 Struktu‘ra i sktad c‘hemlczny mlesa orz’az.wp’r,y\‘/v dr hab. A. Cegietka,
przemian poubojowych na jego wtasciwosci prof. SGGW
2 13.10.2026 Peklowanie miesa dr hab. L. Adamczak
3 20.10.2026 Wykorzystanie bla’rekplernlesnlowych w dr inz. I. Szymaniska
technologii miesa
4 27.10.2026 Proces produkcji wedlin dr hab. Dorota Pietrzak
5 03.11.2026 Ocena jakosci handlowej jaj dr hab. T. Florowski
6 10.11.2026 Technologia wedlin podrobowych dr hab. T. Florowski
2 17.11.2026 Wykorzystanie fosfc')ranow w technologii dr inz. I. Szymariska
miesa
8 24.11.2026 Proces produkcji konserw miesnych dr hab. L. Adamczak
Zastosowanie hydrokoloidéw .
hab. A. tk
9 01.12.2026 polisacharydowych jako dodatkéw drhab. A. Cegietka,
. . L prof. SGGW
funkcjonalnych w przetwdrstwie miesa
10 08.12.2026 Technologia zywnosci wygodne; z migsa dr hab. Dorota Pietrzak

drobiowego

Przed rozpoczeciem kazdego c¢wiczenia zostanie przeprowadzone kolokwium, do ktérego nalezy
przygotowac sie ze skryptu ,Wybrane zagadnienia z technologii zywnosci pochodzenia zwierzecego
i podstaw gastronomii”, red. M. Stowinski, Wydawnictwo SGGW.

Studenci

prowadzacego zajecia przy wejsciu C03 obok sali 068 (przyziemie).

proszeni sg o przyniesienie czystych, biatych fartuchéw. Prosze oczekiwa¢ na

Koordynator przedmiotu

dr hab. Dorota Pietrzak

bud. 32, pok. C054

dorota pietrzak@sggw.edu.pl



mailto:dorota_pietrzak@sggw.edu.pl

REGULAMIN CWICZEN ORAZ WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU
TECHNOLOGIA MIESA | JAJ

Zajecia beda odbywaly sie zgodnie z harmonogramem ¢éwiczed w pracowniach Katedry
Technologii i Oceny Zywnosci (dawny Zaktad Technologii Miesa) w terminach okreslonych
w harmonogramie.
Student przystepujacy do ¢wiczen powinien wykazaé sie wiedzg teoretyczng dotyczacg danego
¢wiczenia, co zostanie sprawdzone kolokwium, z ktérego mozina uzyska¢ max. 10 pkt (aby
zaliczy¢, nalezy uzyskac co najmniej 5 pkt).
W celu zaliczenia ¢wiczenia, oprdcz napisania kolokwium, Studenci zobowigzani sg do
przygotowania poprawnego merytorycznie sprawozdania. Powinno ono by¢ wykonane zgodnie
z wytycznymi prowadzacego i oddane po zakoriczeniu czesci eksperymentalnej lub najpdzniej
w ciggu tygodnia od zakonczenia zajeé.
Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest zaliczenie kazdego ¢wiczenia (tj. uzyskanie minimum 50%
ogélnej liczby punktéw przyznawanych na zajeciach) .
Dopuszczalna liczba nieobecnosci na ¢wiczeniach wynosi maksymalnie 2, ktére Student powinien
w miare mozliwosci odrobi¢ po wczesniejszym uzgodnieniu tego z prowadzgcym. Jezeli nie ma
takiej mozliwosci, Student powinien napisa¢ kolokwium z materiatu objetego tymi ¢wiczeniami -
nie pdzniej niz 2 tygodnie od daty nieobecnosci.
Oceny czgstkowe z ¢wiczer mozna poprawiac tylko 1 raz, w ciggu 2 tygodni od uzyskania oceny.
Ocena z ¢éwiczen stanowi 40% oceny koncowej z przedmiotu Technologia miesa i jaj (60% -

egzamin).

Koordynator przedmiotu
dr hab. Dorota Pietrzak
bud. 32, pok. C054
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